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Suroviny

Porce: 4

- Puding citronového bez vareni 1 balicek
- Voda 2 dl

- Bily jogurt 150 g

- Smetana ke Slehani 2 dl

- Vanilkovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pudink pripravime podle navodu na obalu, ale pouzijeme pouze 2 dl vody. Poté do krému vmichame
jogurt. Smetanu ke Slehani uslehame s vanilkovym cukrem do polotuha a Slehackova ,vlakna“ zlehka
promichdame s krémem. Krémem naplnime 4 vysoké dezertni pohary a nechdme jej 1-2 hod odpocivat
v chladu(¢im déle, tim 1épe.
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