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Suroviny

Porce: 5

. Zloutky 4 ks

- Cukr 200 g

- Olej 1 hrnek

- Voda 1 sklenice

- Polohruba mouka 300 g
. prasek do peciva 1.2 ks
- Shih z bilka 4 ks

- Tuk na formu 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Zloutky utfeme s cukrem a po ¢astech prilévame olej. Potom pridavame stifdavé prosatou mouku s
praskem do peciva a redime vodou. Nakonec vmichdme tuhy snih z bilkl. Tésto rozetreme do
vymazané formy a podle vysky tésta volime vyhrati trouby. U nizké vrstvy tésta musi byt trouba
dobre vyhrata. Upecené a vychladlé vyklopime z formy a podle tvaru plnime krémem, zavareninou,
muzeme zdobit polevou apod.
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