Bramborové kynuté koule

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Varené brambory 500 g

- Hladka mouka 500 g

- Drozdi 20 g

. Sul 1 ks

. Cukr 1 1zice

. Citronova Stava (citronka) 1 ks
- Mléko 1 ks

- Pomerancovy cukr

- Cukr krupice 1 ks

. Pomerancova kura 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ze vSech surovin vypracujeme s pomoci mléka tuhé tésto. Nechame asi 1 hodinu kynout. Pak
tvarujeme kuliCky, ddme na 20 minut kynout a pak smazime na oleji. Horké obalujeme v
pomerancovém cukru a podavame s vinnou pénou - Sodo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

