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Suroviny

Porce: 1

- Hladka mouka 150 g

- Cukr 2 1zice

- Prasek do peciva 2 1zicka
- Vejce 1 ks

- Mléko 200 ml

- Olej 3 1zice

. Sul 1 Spetka

- Maslo 1 ks

- Malinovy dzem 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

VSechny suché suroviny dobie smichame, v jiné nddobé rozmichdame vejce, mléko a olej. Smés s
mlékem pridame k suchym surovinam, ru¢nim mixérem zpracujeme v hladké tésto, nékolik minut
nechame nabobtnat. Na panvi rozpustime trochu mésla nebo margarinu, vlozime po Ctvrtce tésta a
nechame pri nizké teploté opatrné péct (rychle ztmavnou). Otoc¢ime, jakmile neni vrchni strana uz
tekutd, a druhou stranu peceme také dozlatova. K livanciim chutna obzvlast dobre malinovy dzem.
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