Amasake s pudinkem a ovocem
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Suroviny

Porce: 1

- Amasaké 11

- Vanilkovy pudink 1 ks
- Maizena 2 1zice

. Cukr 1 1zice

. Mléko 400 ml

- SuSené Svestky 1 hrst

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Amasaké smichame se suSenym ovocem a za ob¢asného michani privedeme k varu. Zatim
rozmichame pudink, Maizenu a cukr ve studeném mléku. Pomalu vmichame do variciho amasaké a
mirné povarime 2 minuty. Prelijeme do misek a priklopime je. Podavame teplé nebo studené.

Tipy: pouzijeme kakaovy pudink a pridame 1/2 1zice kakaa - tésné pred prelitim do misek zamichdme
kousky Cokolady s ovocem pridame 1 Izici kokosu - na dno misek dame piskoty.

Vlastni zkuSenost: amasaké vzdy pripravuji 2-4 litry, co zbude prevarim a déle zpracujeme na
pudinky, nékypy, jahelniky apod. Da se i zmrazit, ale zatim nikdy nezbylo :-)
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