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Suroviny

Porce: 5

- Maslo nebo tuk 160 g

- Mouckovy cukr 160 g

. Zloutek 4 ks

. Citronova kura 1 1zZice

- Hrubd mouka 160 g

. Snih z bilku 4 ks

- Tuk a hrub4 mouka na formu 1 ks
- Rybizova zavarenina 150 g

- Citronova poleva: 1 ks

- Bilek 1 ks

- Citronova stava - dle chuti 1 1zice
- Cukr 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

V mise treme zméklé maslo nebo tuk s cukrem, pridame zloutky a treme do pény. Doplnime
nastrouhanou citronovou kurou. Pak zamichavame po ¢astech stridavé prosatou mouku a dobre
usSlehany snih. Rozetreme na vymazany a vysypany plech a pe¢eme v dobre vyhraté troubé.
Vychladly plat potreme zavareninou a polijeme pripravenou polevou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poleva: Do prosatého cukru dame cely bilek, promichdme a postupné pridavame citronovou stavu.
Vymichdme dohladka, aZ se tvori cestiCka, pak stejnosmérné rozetreme na plat tésta potreny
zavareninou.lhned krajime na dily.



