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Suroviny

Porce: 1

. Cerny rybiz 1 ks
- Cukr 1 ks
- Kyselina citronova 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Rybiz odstopkujeme, umyjeme, rozmackame, priddme vodu, aby byl ponoreny (nebo vice dle vlastni
uvahy). Nechame do druhého dne, ob¢as promichame. Nesmi ale moc zkvasit. Pak pres gazu zlehka
procedime a vymackame, odmérime a dame do vétsi nadoby.

Zahrejeme zhruba na 70 °C a pridame na kazdy litr Stavy 1,7 kg cukru a 3-10 g kyseliny citronové.
Cim vic vody, tak i vice kyseliny citrénové. Zahi'ejeme na 85 °C, michdme, shirdme pénu.

Thned jesté horké plnime do lahvi, ty polozime a nechdme az do vychladnuti. Takto pripraveny sirup
v lahvich nerosolovati.

Stejnym postupem muzeme délat sirup z jahod, malin, ostruzin, ale pridame vice kyseliny citronové.
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