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Suroviny

Porce: 4

- Grapefruit 2 ks

- Cukr krupice 50 g
- Mucenka 4 ks

. Campari 4 1zice

. Sekt ruzovy 1 ks

Doba pripravy: 15 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z grapefruiti vymackejte $tavu a odmeérte z ni 300 ml. Cukr svarte s 50 ml vody v kastrulku a nechte
trochu vychladnout.

Plody mucenky rozkrojte, dren vydlabejte a kratce rozmixujte (tak se 1épe oddéli seminka). Nechte
na cedniku vykapat Stavu. Dobre ji promichejte s cukrovym sirupem a grapefruitovou stavou a v
kovové nadobé dejte na mrazak. Nechte mrazit alespon 6 hodin, obcas seSkrabnéte krystaly tvorici
se u okraju nadoby a vmichejte je do zbylého sorbetu.

Pred podévanim nakyprete sorbet vidlickou, Campari rozdélte do sklenek, doplnte sorbetem,
nabiranym tvoritkem na zmrzlinu nebo hlubokou Izici.

Sklenky dolijte podle potfeby ruzovym sektem.
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