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Suroviny

Porce: 5

- Voda nebo vyvar 11

- Maslo 30 g

- Cibule 50 g

- Hladka mouka 30 g

. Sul - dle chuti 1 Spetka

. Mléko nebo smetana 1.4 1
. Zloutek 1 ks

. Pazitka 2 svazek

- Maslo 20 g

. Zemle 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Na maslo dame nadrobno nakrajenou cibuli a nechame zpénit. priddme hladkou mouku a pripravime
svétlou jiSku. Zredime ji vodou nebo vyvarem, pridame sul a polovinu nadrobno nakrajené pazitky a
nechame 02 minut povarit. Do hotové polévky pridame v mléce rozslehany zloutek, jiz nevarime a
doplnime dal$i nadrobno nakrajenou pazitkou. Polévku podavame se Zemli nakrajenou na kosticky a
osmazenou na masle.
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