Pappardelle s pecenym kachnim masem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Papperdelle 400 g

- PeCené kachni stehno 2 ks

- Rostlinny olej 2 1zice

. Salotka 4 ks

- Parmazdan 1 hrst

- Petrzelova nat 1 hrst

- Vyvar - kureci nebo jiny masovy 300 ml
- Bobkovy list 3 ks

- Pepr ¢erny Cerstvé mlety 1 Spetka

. Sl 1 1zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 2

Postup:

Upecend kachni stehna vykostime a nakrajime na hrubo i s kiiZi. Salotku si nakrajime na tenké
platky.

Osolime si poradné vrouci vodu na téstoviny a vloZime téstoviny a dle instrukci na obalu je uvarime


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Na panvi na rostlinném oleji nechame zesklovatét Salotku, priddme k ni bobkovy list a opeprime.
Pridame kachni maso. Lehce orestujeme, podlijeme vyvarem a nechdme 5 minut provarit, aby se
spojili vSechny chuté.

Zcezené téstoviny vlozime do omacky s kachnim masem a promichdme. Petrzelovou nat nadrobno
pokrdjime a spojime s téstovinami. K téstovindm nadrobno nastrouhdme cca 2 1Zice parmazanu a
opét promichdme a provarime. Parmazan ndm krasné omacku zahusti Panev dame z plotny a
primichame Izici masla a jiz nevarime.

Muzeme servirovat na talif, kde je$té posypeme nastrouhanym parmazénem.



