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Suroviny

Porce: 5

- Voda 11

- Maslo 20 g

- Zelené fazolky 200 g

. Sul - dle chuti 2 Spetka
- Hladka mouka 20 g

- Méslo 40 g

- Mléko 1.4 1

. Zloutek 1 ks

- Ocet - dle chuti 3 1zice
- Pazitka 1 hrst

. Zemle 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Fazolky nejdrive omyjeme, pak stAhneme po obou strandch vlakna a nakrajime je asi na 2 cm Siroké
nudlicky. VloZime je na maslo, kratce osmazime , podlijeme vodou, priddme sul a varime domékka.
Zvlast pripravime z tuku a z mouky svétlou jisSku, zredime ji vodou a dobre 20 minut provarime.
Pridame k uvarenym fazolkdm, nakonec zlepSime mlékem a rozslehanym zloutkem, dokorenime soli,
trochu octa a nadrobno nakrajenou pazitkou. Polévku dopliujeme krajenou a na masle osmazenou
zemli. Pouzivame - li na pripravu této polévky sterilované fazolky, pak uz je nevarime.
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