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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Vodka 250 ml
. Citron 4 ks

- Cukr 200 g

- Voda 150 ml

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Tento domédci likér muZete pouzit nejen k piti, ale i k peceni.
Nastrouhejte Zlutou ¢ast citront a zalijte je vodkou. Nechte alespon dva dny odlezet, nejlépe vSak
déle (max. vSak 14 dni). Po uplynuti této doby zcedte vodku (pokud mozno pres kavovy filtr) do

prazdné nadoby.

V men$im hrnci rozpustte cukr s vodou, pak pridejte citronovou $tavu ze 4 citrontt. NEPOUZIVEJTE
citronku! Pokud pouzijete kupovanou citronovou stavu, pouzijte 100% nedélanou z koncentratu.
Celkové mnozstvi Stavy by mélo byt okolo 150 ml. Prilijte k sirupu a nechte 3 minuty varit.
Nemichejte. Podle chuti muzete pridat cukr nebo Stavu. Pokud chcete likér trosku slabsi, pouzijte i
vice vody. Smés nechte vychladnout a pak vmichejte k vodce.

Naplite lahev a skladujte v temnu az 40 dni nebo v lednici. Celkové mnozstvi by mélo byt okolo pul

litru.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

