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Suroviny
Porce: 4

Voda 1 l●

Masox 1 ks●

Cibule 200 g●

Olej 50 g●

Sůl, pepř - dle chuti 2 špetka●

Sýr ementál 150 g●

Žemle 2 ks●

Máslo 20 g●

Petrželka 1 hrst●

Doba přípravy: 50 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Nadrobno nakrájenou cibuli osmažíme na oleji, přidáme sůl a pepř, zalijeme vodou, přidáme masox.
Necháme je asi 10 minut povařit. Na kostičky nakrájenou žemli osmažíme na másle, dáme přímo na
talíře, na talíře rozdělíme také nastrouhaný sýr a zalijeme povařenou polévkou. Nakonec doplníme
nadrobno nakrájenou petrželkou.
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