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Suroviny

Porce: 4

- Voda 11

- Olej40 g

- Cibule 120 g

- Hladka mouka 40 g

- Tvrdy syr 100 g

. Sul, pepr - dle chuti 1 $petka
- Masox 1.2 ks

- Méslo 20 g

. Zemle 2 ks

- Pazitka 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na masle nebo na oleji nechame zpénit nadrobno nakrajenou cibuli. Kdyz mirné zezloutne, pridame
mouku a nechdme zezldtnout. Zredime studenou vodou a nechame s korenim a masoxem 20 minut
povarit. Na masle osmazime na kosticky nakrajenou zemli a rozdélime ji na talire. Rozdélime i
nastrouhany syr a vSe zalijeme hotovou polévkou. Polévku muzeme je$té posypat nadrobno
nakrajenou pazitkou .
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