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Suroviny

Porce: 8

- napln

- napln 1 ks

- mléko 11

- vanilkovy pudink 3 ks
- cukr 5 Izice

- napln

- vanilkovy cukr 2 ks

- zakysana smetana 2 ks
- napln

- Slehacka 1 ks

- tésto

- prasek do peciva 1 ks
- cukr 200 g

- hladka mouka 200 g

- vejce 4 ks

- olej 1dl

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Recept na Pudinkové rezy se skorici. Tésto: 4 vejce, 20dkg cukru krupice. 20dkg hl. mouky, 1 prasek


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

do peciva, 1 dcl oleje. Cela vejce uslehdme s cukrem, potom priddme olej a mouku s praskem do
peciva. Vylijeme na vyssi plech vylozeny pecicim papirem. Uvarime puding: 1 1 mléka, 3 vanilkové
pudinky, 5 PL cukru. Jesté horky pudink nalijeme cik cak na tésto, srovname stérkou a teprve nyni
dame vse péci na cca 20-25 minut na 180°C.

Na upeceny jen lehce zchladly moucnik navrstvime 2 zakysané smetany smichané se 2 vanilkovymi
cukry. Po vychladnuti jsem potrela 1 uslehanou slehackou Dr. Oetker z prasku, ozdobila vidlickou a
posypala pres sitko skorici. Pred podavam je mozné dozdobit na $lehacku ovocem (muzeme pouzit
cerstvé jahody a bude to vynikajici).



