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Suroviny

Porce: 15

- polohrubd mouka 350 g

- maslo 260 g

- mouckovy cukr 250 g

- jemné mleté vlasské orechy 120 g
- kvalitni holandské kakao 50 g

- mletd skorice 2 1zicka

- mlety hrebicek 7 ks

- mléko 1 Izice

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Z mouky, zméklého masla a ostatnich ingredienci vypracujeme lesklé tésto. Méjme trpélivost,
zpracovani tésta na pracny trva delSi dobu. Vypracované tésto zabalime do potravinarské folie a pres
noc nechame ulezet.

Tésto tvarujeme do formicek, uvnitt musi byt tenké, okraje uhlazené. FormiCky na pracny
nevymazavame, jejich teplota by méla byt stejna jako teplota tésta.

Naplnéné formicky vkladame na plech, spolecné peceme vzdy stejné velikosti, aby se stejnomérné
propékaly. Peceme pri 180 °C, tésto se ve formickach nejprve zvedne, poté splaskne. Formicky
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vyndavame, kdyz jsou ve stredu jakoby gumové. Kdyz mirné vystydnou, vyklepneme je. Do
zchladlych formi¢ek dame novou dévku, aniz bychom je vymazavali.



