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Suroviny

Porce: 15

- hladkd mouka 750 g

- mouckovy cukr 250 g

- maslo 500 g

- zloutky 2 ks

- vlazné voda 2 lzice

- rybizova marmelédda na slepeni 400 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Na val vysypeme hladkou mouku s mouckovym cukrem, udélame dulek, do kterého pridame
rozkrajené, pri pokojové teploté zméklé maslo, zloutky, vodu a zpracujeme hladké tésto, které
nechame v lednici alespon hodinu odpocinout.

Po ¢éastech odkrajujeme tésto a na pomouceném véle rozvalime placku asi 2 mm vysokou, ze které
vykrajujeme kyticky nebo kolecka. Polovinu kolecek ve stredu vykrojime. Peceme ve vyhraté troubé
pri 170 °C dorazova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Hotova kolecka druhy den (hned po upeceni jsou kiehka a hure se s nimi pracuje) potirdme
marmeladou a slepujeme k sobé vzdy plné a vykrojené kolecko.



