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Suroviny

Porce: 4

- Veprova krkovicka s kosti 4 platek
. Sil - dle chuti 1 Spetka

. Cesnek 5 strouzek

- Maslo na vymazani 1 ks

- Velka cibule 1 ks

- Na marinadu: 1 ks

- Slunecnicovy olej 2 Izice

- Sdjova omacka 2 1zice

- Ostry kecup 6 1zice

- Med 1 1Zic¢ka

- Sladka paprika 1 1zicka

- Pepr 1.2 1zicka

. Stouchané brambory k podavéni 1 kg

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Platky krkovicky naklepejte na strandch nariznéte, aby se pri peCeni nekroutily, a z obou stran je
dukladné osolte. Potrete cesnekem a dejte do vymazaného pekacku. Na maso nasypte drobné
nakrajenou cibuli a vSe zalijte marinddou smichanou ze vSech ingredienci a navic 50 ml vody.
Prikryjte a dejte do trouby predehraté na 180°C. Pecte hodinu. Podavejte se Stouchanymi brambory.
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