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Suroviny

Porce: 10

- Tésto

- polohruba mouka 200 g
- maslo 150 g

- strouhané neloupané mandle 80 g
- mouckovy cukr 70 g

- zloutek 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- Citronova poleva

- bilek 1 ks

- mouckovy cukr 150 g

- citronova Stava 1 1zicka

- Na zdobeni

- rybizovd marmelédda 1 ks
- zelé bonbony 2 balicek

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Brazilie

Pocet porci: 10

Postup:

Mouku zpracujeme s maslem zméklym pri pokojové teploté, s mandlemi, mouckovym a vanilkovym
cukrem a zloutkem v hladké tésto. Zabalime do potravinarské folie nebo alobalu a nechame pres noc
odlezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Druhy den vyvalujeme placky asi 3—4 mm silné, vykrajujeme hvézdicky a peCeme ve vyhraté troubé
pri 165 °—170 °C doruzova.

Zchladlé hvezdicky maZzeme (nejlépe az druhy den) rybizovou marmeladou, slepime a potirame nebo
namacime v citronové polevé. Jesté nez zaschne, zdobime kousky nakrajenych barevnych zelé
bonbont (Zelé ovoce).



