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Suroviny

Porce: 9

- Maslo 25 g

- Listovy tésto 1 ks

- Cukr10g

- Mléko 1 ks

- Vanilkovy pudink 1 ks
. Zloutek 2 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 9

Postup:

Listové tésto rozpulime na 2 Casti, z kazdé vyvalime placku velikosti plechu a ddme péct podle
navodu. Pak je nechame vychladnout.

Pripravime si krém. V mléce uvarime pudink se zloutky. Smés nechame vychladnout. Méaslo
uSlehdme s cukrem a pomalu do néj vmichdme pudink. Ten ale musi byt opravdu studeny, jinak se
krém srazi. Podle chuti mizeme pridat rum.

Jednu placku upeceného listového tésta potreme krémem a druhou na ni priklopime, nechame ulezet
12 - 24 hodin lednici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pred podénim moucnik posypeme mouckovym cukrem.



