Nedélni rez
Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 7

- Strouhané orechy 1 hrst
- Skoricovy cukr 1 balicek
- Rum 1 ks

- Jablko 4 ks

- Vejce 2 ks

- Mléko 200 ml

- Tvaroh 2 ks

- Cukr krupice 3 hrnek

- Hera 120 g

- Hladkd mouka 300 g

- Vejce 1 ks

- Prasek do peciva 1 ks

- Cukr krupice 50 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

VSechny ingredience na tésto smichdme a vypracujeme. Pokud tésto bude jesté sypké, tak pridame
vice mléka. Vyvalime a ddme na pekac 30 x 40 cm, ktery jsme vylozili pecicim papirem.

Pak usSlehdame tvaroh s mlékem, cukrem a vejci a nalijeme na tésto. To vSe posypeme nahrubo


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

nastrouhanymi jablky, cukrem, orechy a zakapeme rumem.

Nedélni rez peceme asi 20 - 30 minut v troubé na 180 °C.



