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Suroviny

Porce: 6

- Zakysana smetana 1 ks

- Cukr moucka 1 ks

- Mékky tvaroh 250 g

- Zlatd hand 125 g

- Jahody 1 baleni

. Cerstvé Zelatina 2 bali¢ek
- Vejce 6 ks

- Cukr krupice 210 g

- Polohruba mouka 210 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
Vejce uslehame s cukrem do pény, pak postupné primichavame mouku. Vzniklé tésto nalijeme na
vymazany a hrubou moukou vysypany plech a peceme asi 20 minut na 175 stupiu. Upeceny korpus

nechame vychladnout.

Zatim si pripravime krém. Kostku tvarohu vyslehame s maslem, pak ru¢né vmichame zakysanou
smetanu a podle chuti osladime mouckovym cukrem.

Na vychladly piskot natfeme krém, poklademe platky jahod a prelijeme mirné zchladlou zelatinou,


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

kterou pfipravime podle ndvodu na sacku. Zelatinové jahodové fezy nechdme v lednici ztuhnout a
vychladit.

Zelatinové jahodové fezy nakrajime a mizeme podévat.



