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Suroviny

Porce: 6

- Smetana ke Slehani 2 ks
- Zakysana smetana 2 ks
- Cukr 1 ks

- Rum 1 ks

- Pomazéankové maslo 2 ks
- Horka ¢okolada 2 ks

- Olej 200 ml

- Kakao 2 1zice

- Cukr krupice 20 g

- Prasek do peciva 1 ks

- Vejce 3 ks

- Hladkd mouka 15 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
Vejce rozklepneme a oddélime Zloutky od bilkd.
Cukr, mouku, kakao, prasek do peciva, olej, vodu a zloutky diikladné zamichame. Z bilki uslehdme

tuhy snih, ktery lehce zapracujeme do zakladu tésta. Tésto nalijeme na plech vylozeny pecicim
papirem a peCeme ve stredné vyhraté troubé. UpecCeny korpus nechame vychladit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Zakysanou krémovitou smetanu s pomazankovym maslem lehce zaslehdame. Podle chuti pridéame
cukr, rum. Jednu azZ dvé smetany uslehame s vanilkovym cukrem a opatrné vmichame do krému.

Krém natreme na vychladly korpus a posypeme husté strouhanou horkou ¢okolddou. Zakusek ze
zakysanou smetanou dame do lednicky vychladit.

Zakusek ze zakysanou smetanou nakrajime a muzeme servirovat.



