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Suroviny

Porce: 1

- 33% smetana 0.5 1

- mouckovy cukr 80 g
- vanilkovy cukr 10 g
- vanilkovy lusk 1 ks
- zloutky 5 ks

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Pri pripravé zmrzliny ve vyrobniku se, prosim, ridte prilozenym navodem.

Vyrobnik zmrzliny (ndvod pro typ Montiss KIM5792M) vlozime pred pouzitim na 12 hodin do
mrazaku. VSechny ingredience dobre vychladime.

Smetanu s obéma cukry a seminky vanilkového lusku privedeme k varu, vmichame oba cukry,
odstavime a vmichame Zloutky. Smés precedime, nechame vychladit, vlijeme do vyrobniku zmrzliny,
spustime dany program a za cca 40 minut mame zmrzlinu hotovou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

