Moucnik nescafe

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 6

- Zakysana smetana 1 ks
- Maslo 250 g

- Horka c¢okolada 1 ks

- Rozpusténé maslo 10 g
- Vejce 2 ks

- Kakao 3 lzice

- Cukr moucka 15 g

- Polohruba mouka 30 g

- Olej 3 1zice

- Rum 1 1zice

- Prasek do peciva 1 ks

- Instantni kdva 1 Izice

- Mléko 250 ml

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
VSechny ingredience déme do misy a poradné zamichdme.

Vzniklé kdvové tésto nalijeme na predem vymazany a vysypany vyssi plech. Moucnik nescafé peCeme
pri 180 °C asi 15 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pripravime si polevu. Cokoladu rozpustime s trochou mésla a vmichdme do ni zakysanou smetanu.
Po vychladnuti potreme moucnik nescafé polevou a nechame ztuhnout v chladu.

Moucnik nescafé nakrajime a mizeme podavat. Podle chuti doplnime Slehac¢kou nebo ¢erstvym
ovocem.



