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Suroviny

Porce: 8

- Polotu¢né mléko 1 hrnek
- Prasek do peciva 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Polohruba mouka 2 hrnek
- Vejce 2 ks

- Cerstvé jahody 2 hrst

- Cukr krystal 1 hrnek

- Méslo 130 g

- Maslo na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Do misy vsypeme mouku, cukr, vanilkovy cukr a spole¢né s na platky nakrajenym méaslem prsty
rozdrobime celou smés na zmolenku. 1 hrnek odlozime stranou.

Ke zbytku Zmolenky pridame vejce, mléko a prasek do peciva. Vymichame hladké tésto.
Jahody omyjeme, zbavime stopek a rozkrajime na pulky. Hlubsi plech vymazeme maéslem.

Tésto vlijeme na plech, poklademe jahodami (ovocem neSetiime) a posypeme drobenkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Troubu predehrejeme na 170 - 180 °C a jahodovou hrni¢ckovou bublaninu upeceme.

Po upeceni nechame jahodovou bublaninu vychladnout, 1épe se pak kraji.



