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Suroviny

- Vejce 5 ks

- Prasek do peciva 1 ks

- Mléko 125 ml

- Maslo 250 g

- Cukr krupice 200 g

- Polohruba mouka 500 g

. Slehacka ve spreji 1 ks

. Cukr moucka 1 ks

- Mandlové lupinky 5 1zZice

- Broskvova nebo merunkova marmelada 1 ks
- Kompotované broskve 3 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:
Broskve nechame na situ dobre okapat a jejich vrsky potom jemné trikrat narizneme (jako véjirek).

Maslo, cukr a st vy$lehdme do pény. Jedno po druhém postupné pridame vejce a mléko. Nakonec do
tésta zapracujeme mouku smichanou s praskem do peciva.

Tésto rozetreme na plech vylozeny pecicim papirem. Pllky broskvi vtla¢ime do tésta tfemi zarezy
nahoru. VloZime do predehraté trouby a peCeme asi 45 minut na 175 °C.

Rozehrejeme marmelddu a rozetreme ji na upeceny vychladly kola¢c. Mandlové lupinky orestujeme na


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

suché panvi a kola¢ posypeme.

Slavnostni kola¢ nakrajime na kostky, jemné pocukrujeme a ozdobime hvézdi¢kou Slehacky.



