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Suroviny

Porce: 6

- Vlasské orechy 100 g

- Prasek do peciva 1 ks

- Mlada cuketa 500 g

- Polohruba mouka 500 g
- Vejce 3 ks

- Cukr krupice 200 g

- Skoricovy cukr 1 ks

- Olej 200 ml

- Smetana ke Slehani 1 ks
- Vanilkovy cukr 1 ks

- Cokoladovéa poleva 1 ks
- Méslo na vymazani 1 ks
- Hruba mouka na vysypani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Vejce s cukrem vyslehdme do pény. Po Castech prilijeme olej a priddme mouku smichanou s praskem
do peciva, skoricovym cukrem a jemné umletymi orechy. Nakonec vmichame oloupanou, najemno
nastrouhanou cuketu. Pokud je tésto tuhé, prilijeme trochu mléka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tésto nalijeme na vymazany a vysypany mensi plech a v predehraté troubé peCeme asi 40 minut na
160 °C.

Upeceny korpus nechame vychladnout. Pak rez polijeme rozehratou cokolddovou polevou, kterou
nechame zatuhnout. Smetanu vysSlehame s cukrem (nemusi byt) dotuha.

Sladké cuketové rezy rozkrajime horkym nozem. Kazdy rez ozdobime kopeckem Slehacky, na ktery
posadime polovinu jahody.



