Rezy z vody
Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Voda 10 Izice

- Orechy 100 g

- Polohruba mouka 200 g
- Vejce 4 ks

. Prasek do peciva 1 ks

- Cukr moucka 300 g

. Slehacka 1 ks

- Orechy 1 hrst

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Vejce s cukrem uslehame do svétlé pény.

Pak po Izicich zaslehdame vlaznou vodu a nakonec mouku smichanou s praskem do peciva a mleté
orechy.

Tésto promichdme a nalijeme na plech vylozeny pecicim papirem.

Peceme v predehraté troubé na 180 °C do zezlatnuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pred podévanim rezy ozdobime Slehackou a posypeme drobné nasekanymi orechy.



