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Suroviny

Porce: 1

- Hladka mouka 500 g

- Vejce 2 ks

- Cukr moucka 250 ¢

- Prasek do peciva 1 ks

- Hera 250 g

- Cukr moucka 1 Izice

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Rybizové marmelada 1 ks
. Jadro vlasskych orecht 1 hrst
- Kakao 1 1zice

- Mleté orechy 1 1zice

- Vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Na véle zpracujeme zmeékly tuk s cukrem, moukou smichanou s praskem do peciva a vejci na hladké
nelepivé tésto. Rozdélime ho na dvé Casti - do jedné primichame kakao a orechy, do druhé vmichame

vanilkovy cukr. Obé tésta dame do chladu na pul hodiny odlezet.

Kakaové tésto rozvalime a dame na plech vylozeny pecéicim papirem. Na tésto rovnomérné rozetreme
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marmelddu. Na vale vyvalime svétlé tésto a poloZzime ho na plech na kakaové tésto. Povrch bohaté
posypeme jadry vlasskych ofechll a mirné je zatlacime do tésta.

PeCeme v predehraté troubé asi 30 minut na 180°C.

Po vychladnuti orechové rezy dvou barev pocukrujeme.



