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Suroviny

Porce: 3

. Zloutky 1 ks

- Cukr krupice 120 g

- Polohruba mouka 250 g
- Maéslo 150 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Banénovy pudink 1 ks

- Médk 300 g

- Kompotované mandarinky 1 ks
- Bilek 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Vanilkovy pudink 1 ks

- Mléko 750 ml

- Cukr krupice 150 g

- Tuk na vymazani 1 ks

- Cukr moucka 100 g

- Citronova stava 2 lzice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Z mouky, obou cukrt, rozméklého masla a zloutku zpracujeme v mise (rukou) drobenku. Polovinu


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

drobenky nasypeme do vymazaného malého plechu nebo dortové formy a jemné pritlacime.

Z pudinkovych prasku, mléka a cukru uvarime husty pudink. Vmichdme mlety mék (nebo kupovanou
makovou napln) a za obCasného michani nechame napln vychladnout. Mandarinky nechdme okapat a
vmichame je do vychladlé naplné. Bilek vyslehame s vanilkovym cukrem na tuhy snih a zlehka jej
zamichame také do naplné.

Makovou néapln naneseme na drobenku a uhladime. Povrch posypeme zbylou drobenkou a kolac¢
vloZzime do predehraté trouby. Kiehky makovy kola¢ peceme na 180 °C dortzova.

Z citronové stavy a cukru vymichame hladkou bilou polevu, kterou ozdobné "nacdkdame" na vychladly
ki'ehky kol4c.



