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Suroviny

Porce: 10

- Citréonova Stava 1 1zice

- Vejce 1 ks

- Cukr krupice 50 g

. Citrénova kura 1 1ziCka

- Mléko 500 ml

- Vanilkovy cukr 2 ks

- Détska krupicka 120 g

- Méta 4 ks

- Jahody 4 ks

- Jahodova marmelada 50 g
- Solamyl 1 1zZice

- Jahody 200 g

- Cukr moucka 2 1zice

- Strouhanka na vysypani 1 ks
- Méslo na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Mléko se Spetkou soli uvedeme k varu a za stalého michani vmichame krupicku. Kasi 3 minuty
provarime a odstavime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Do vychladlé kase vmichame zloutek, cukr, vanilkové cukry a tuhy snih z bilkt. Tésto dochutime
citronovou $tavou a klrou, naplnime jim vymazanou a vysypanou zapékaci misu.

Krupicové rezy peceme v predehraté troubé asi 30 minut na 160 °C. Korpus nechame vychladnout a
pak ho vyklopime a nakrajime na rezy.

Jahody oplachneme, zbavime "korunek" a nakrdjime na kousky. V hrnecku zahrejeme marmeladu,
zredime ji vodou a vmichdme jahody. Omacku osladime, provarime a zahustime solamylem
rozmichanym v troSce vody.

Krupicové rezy rozdélime na dezertni talirky, prelijeme omackou a ozdobime snitkou citronové maty
a jahodou s korunkou.



