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Suroviny

Porce: 5

- Hladka mouka 200 g
- Maéslo 100 g

- Cukr moucka 50 g

- Maslo 75 g

- Hruska 5 ks

- Mlety anyz 1 Spetka

- Cukr krupice 2 1zice

- Vanilkovy cukr 1 ks

. Skorice 1 ks

- Muskatovy orisek 1 ks
- Tuk na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Smichame mouku, cukr a maslo. Tésto dobre rukama zpracujeme, zabalime do alobalu a vlozime na
30 minut do chladnicky.

Hrusky oloupeme, zbavime jadrincu a nakrajime na osminky. V hrnecku nechame rozpustit maslo,
pridame cukr, hrusky a veskeré koreni. Na mirném plameni, za ob¢asného michdani asi 20 minut
povarime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tésto jesté jednou propracujeme a rozvalime na obdélnik (asi 15x25). Plech dobre vymazeme,
vlozime tésto a nékolikrat jej propichneme. Na tésto rozprostreme hruskovou napln.

Hruskovy kola¢ vlozime do predehraté trouby a peceme asi 30 minut na 180 °C.



