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Suroviny

Porce: 5

- Strouhanka 5 Izice

- Horka c¢okolada 2 ks

- Maslo 100 g

- Mleté mandle 80 g

- Vejce 4 ks

- Cukr krupice 100 g

- Pekanové orechy 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Kvalitni Cokolddu naldmeme a s méslem ji dame do mikrovinné trouby na 30 vterin rozpustit.
Vyndame, promichdme a déme jesté na 30 vterin, aby se ¢okolada spojila s maslem.

Smés vymichame se zloutky a polovinou cukru do hladké pény. Druhou polovinu cukru vyslehdme s
bilky na tuhy snih.

Dvé lIzice cukru smichdme se strouhankou a mandlemi a primichdme do zZloutkové pény. Pak opatrné
primichdme zbytek bilka.

Tésto nalijeme na plech vyloZeny pecicim papirem, urovname a poklademe pekanovymi (pokud


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

nesezeneme tak vlasskymi) orechy. Dame do rozpélené trouby a peceme na 180 °C, dokud tésto neni
na povrchu tuhé. Po vyjmuti z trouby nechame jesté dojit 10 minut na plechu, pak teprve
preklopime.

Na peceni pouZijeme plech maximalné 25 x 25 cm, aby kola¢ nebyl moc nizky - viz. foto, kdy jsem
pouzila velky plech.



