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Suroviny

Porce: 8

- Kompotované ovoce 1 ks
- Vanilkovy cukr 1 ks

- Polohruba mouka na vysypani 1 ks
- Tuk na vymazani 1 ks

- Mléko 1 hrnek

- Hladkd mouka 1 hrnek

- Polohruba mouka 1 hrnek
- Prasek do peciva 1 ks

- Vejce 1 ks

- Cukr krupice 1 hrnek

- Olej 1 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

V mise michdme elektrickym Slehacem cukr, olej a vejce asi 10 minut. Potom po troskach stridave
pridavame polohrubou i hladkou mouku (oboji smichame s praskem do peciva) a mléko. Promichdme
a nalijeme na vymazany a polohrubou moukou vysypany plech.

Povrch tésta uhladime a posypeme nakrajenym kompotovanym ovocem, které jsme si predem obalili
ve vanilkovém cukru. Ovoce Ize pouzit i Cerstvé - omyté a nadrobno nakrajené.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Hrnickovou buchtu s ovocem peceme ve vyhraté troubé dozlatova.

Pro pripravu muzeme pouzit i 3 dcl hrnek. Pokud jako pouzijeme hroznové vino, pouzijeme i
hroznovy oleje.



