Bublanina s merunkami

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 8

- Maéslo 4 1zice

- Vejce 5 ks

- Merunky 12 ks

- Hladka mouka 200 g
- Voda 4 1zice

- Cukr krupice 200 g

- Merunky 4 ks

. Cukr moucka 1 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8
Postup:
Merunky ocistime, rozpulime a vypeckujeme. Pokud jsou kyselejsi, polozime je rezem na téc lehce

vysypany mletym cukrem.

Vejce Slehame s cukrem elektrickym Slehacem do husté pény, az péna zesvétla a zaCne délat
puchyrky. Pak priddme horkou vodu a znovu proslehame.

Pak vmichdme mouku a nakonec rozpusténé teplé maslo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tésto nalijeme do vymazaného a moukou vysypaného pekacku, nebo vylozeného pecicim papirem,
rozhrneme ho ke krajim a poklademe pulkami merunék reznou plochou dolu.

PeCeme v predehraté troubé na 180 °C, asi 20 minut do zezlatnuti. Pred podavanim bublaninu s
merunkami muzeme posypat cukrem a ozdobit kousky ¢erstvych merunék.



