Kureci maso s kedlubnovym zelim

Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 2

. Pepr, stul 1 ks

- Olej 1 ks

- Cukr 1 Spetka

. Cibule 1 ks

. Kedlubna 1 ks

. Kureci stehna 2 ks
Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Maso osolime, opeprime a nakrajime na kousky. Pak ho na rozpalené panvi osmahneme a pridame na
prouzky nakrajenou cibuli. Priddme na nudlicky nakrajeny kedlubek. Osolime, opeprime a nechdme
dusit. Nakonec pridame trochu cukru.
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Ja jsem kureci stehna nechala v celku, osmahla, zasypala cibuli a kdyZz byla cibule osmahla, tak jsem
maso vyndala a dopekla v troubé.



