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Suroviny

Porce: 6

- Vejce 3 ks

- Cukr moucka 300 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Olej 8 1zice

- Limonada 3 dl

- Kyprici prasek do peciva 1 ks
- Polohruba mouka 450 g
- Granko 3 Izice

- Rum 3 1zice

- Maéslo 100 g

- Cukr moucka 200 g

- Olej na vymazani 1 ks

- Mouka na vysypani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
Vejce, olej a oba druhy cukru vyslehame elektrickym Slehacem (5 minut) na hladky krém.

Potom pridame na stridacku po troskach mouku smichanou s praskem do peciva a limonadu s
prichuti pomerance nebo citronu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Nalijeme do vymazaného a vysypaného plechu a v predehraté troubé peceme asi 20 minut. Buchta
zezlatne a kraje odstoupi od plechu.

Maslo utreme s mletym cukrem, ovocnym grankem (kakaem) a rumem (smetanovy konak nebo
jahodovy likér) na hladky krém a natfeme na jesté teplou buchtu.

Buchtu z limonady ozdobime ovocnym grankem.

V tomto pripadé jsem pouzila llimonadu s prichuti pomerance, merunkové granko, jahodovy likér a
jahodové granko na posypani.



