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Suroviny

Porce: 15

- Vejce 3 ks

- Polohruba mouka 400 g

- Barevny kokos 50 g

- Olej 125 ml

- Cukr krupice 270 g

- Prasek do peciva 1 ks

- Kompot zavarenina 1 ks

- Polohruba mouka na vysypani 1 ks
- Tuk na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:
Olej, vejce, barevny kokos (modry, zeleny) a cukr Slehame elektrickym Slehacem asi 5 minut.

Potom postupné priddme mouku smichanou s praskem do peciva a cely kompot (zavarovana dyneé) i
se Stavou. Dukladné promichdame a nalijeme na vymazany a moukou vysypany plech.

Pec¢eme v predehraté troubé na 175 °C asi 30 minut. Okraje buchty odstoupi od kraju plechu.

Pred podavanim mysliveckou buchtu mizeme posypat mouckovym cukrem, pripadné kazdy kousek


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

ozdobime kopeckem Slehacky a poprasime barevnym kokosem.



