Nesovicka buchta

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 9

- Olej 2 lzice

- Cukr moucka 100 g

- Hrubd mouka 100 g

- Kokos 1 ks

. Prasek do peciva 1 ks

- Polohruba mouka 250 g
- Olej 5 1zice

- Mléko 11

- Cukr krupice 150 g

- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 9

Postup:

Nasucho smichdme dohromady mouku, cukr a prasek do peciva. Pridame mléko, vejce a olej. VSe
dukladné promichdme a nalijeme na vymazany a vysypany plech.

Tésto poklademe sezoénnim ovocem (rybiz, jahody, maliny, tresné, merunky), také strouhanymi
jablky, nebo v zimé kompotem.

Nahoru dédme drobenku, kterou vyrobime z oleje, mouky a mouckového cukru. Nastrouhana jablka


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

muzeme prisypat skorici a pro slavnostni prilezitosti mazeme do drobenky pridat kokos.

Nesovickou buchtu peceme ve vyhiaté troubé do zlatohnéda. Z mdme hotovo pozndme tak, Ze okraje
odstoupi od plechu.



