Jemna buchta s ananasem
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Suroviny

Porce: 15

- Olej 10 1zice

- Prasek do peciva 1 ks
- Hladka mouka 250 g
- Vejce 4 ks

- Cukr krupice 250 g

- Voda 10 Izice

- Hrubd mouka 1 ks

- Ananas 1 plechovka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

VSechny ingredience pokojové teploty si pripravime do misticek. Ananas nechame dobre okapat,
nakrajime na kosticky a obalime v hrubé mouce. Samoziejmé muzeme pouzit jakékoli sezénni nebo
kompotované ovoce.

Zloutky u$lehdme s cukrem do svétlé pény. Za stalého $lehdni postupné zaslehdme olej a vodu.

Pak vmichame prosatou mouku smichanou s praskem do peciva a nakonec zlehka uslehany snih z
bilku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tésto rozetreme na stredné velky plech vyloZeny pecicim papirem a poklademe ananasem. Vlozime
do predehraté trouby a peceme asi 20 - 30 minut na 175 °C dozlatova.

Vychladlou jemnou buchtu s ovocem pocukrujeme.



