Jablkova buchta s krémem

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 15

- Cukr krupice 1 hrnek

- Vejce 3 ks

- Polohruba mouka 3 hrnek
- Jablkovy kompot 1 ks

- Soda 1 Izice

- Granko 5 Izice

- Mékky tvaroh 2 ks

. Cokoladovy jogurt 2 ks

- Jogurtova poleva 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Jablkovy kompot rozmixujeme i se stavou. Vejce vySlehame s cukrem do pény. Priddme mouku
smichanou s kakaem, jedlou sodou a rozmixovany kompot. Tésto vymichame dohladka, vlijeme na
stredné velky plech vylozeny pecicim papirem.

Jablkovou buchtu vlozime do predehraté trouby a peceme asi 30 minut na 175 °C.

Tvarohy smichéame s jogurty (Hollandia 200 g) a krém natfeme na vychladlou buchtu. Cokoladu
zahrejeme podle navodu ve vodni lazni a buchtu cik-cak postrikame. Vlozime do chladnic¢ky rozlezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Jablkovou buchtu s krémem krajime nahratym nozem, aby se ¢okoldda neldmala.



