Jablecna buchta s orechy
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Suroviny

Porce: 11

- Cukr krupice 400 g

- Vlasské orechy 100 g

- Prasek do peciva 1 ks

- Polohruba mouka 500 g
- Vejce 3 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Strouhand jablka 500 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 11

Postup:

Jablka ocistime, rozkrojime na ¢tvrtky, odstranime jadrince a i se slupkou nastrouhame. Odvazime si
500g. Orechy nadrobno nasekame.

Cela vejce uslehame s cukrem i vanilkovym cukrem do svétlé pény. Mouku smichdme s praskem do
peciva i orechy a stridaveé ji s jablky vmichame do tésta.

Vétsi plech vylozime pecicim papirem, tésto na néj rozetreme stérkou a uhladime.

Jable¢nou buchtu s orechy vlozime do predehraté trouby a peceme 20 minut na 180 °C. Pak Spejli
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