Cerna buchta z kefiru
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Suroviny

Porce: 12

- Kefir 11

- Olej 200 ml

- Rozinky 1 hrst

- Cukr krupice 350 g

- Hladkd mouka 350 g
- Vejce 2 ks

- Soda 1 1zice

- Kakao 3 1Zice

- Cukr moucka 1 ks

. Slehacka 1 ks

- Hladka mouka na vysypani 1 ks
- Tuk na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Olej, cukr a vejce umichame elektrickym Slehacem do hladkého svétlého krému. Potom stridavé po

Vevs

Tésto nalijeme do vymazaného a hladkou moukou vysypaného plechu. Povrch posypeme rozinkami,
nechame je asi minutu "sedat" a peCeme ve vyhraté troubé asi 25 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Buchta krasné vybéhne, ale musime si dat pozor, abychom s plechem neklepli - buchta by se srazila.

Pred podévanim cernou kefirovou buchtu pocukrujeme a ozdobime Slehackou.



