Cerna buchta s povidly
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Suroviny

Porce: 16

- Kakao 2 1zice

- Cukr krupice 400 g

. Svestkova povidla 2 1Zice
- Vejce 2 ks

. Prasek do peciva 1 ks

- Hladkd mouka 500 g

- Mléko 500 ml

- Hera 200 g

. Cukr moucka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Vejce, zmékly tuk a cukr vySlehdme do svétlé pény. Priddme povidla a znovu proslehame. Pak
stridavé vmichdme mouku smichanou s praskem do peciva a kakaem, vlijeme i vlazné mléko.

Tmavé tésto nalijeme do stredné velkého plechu vylozeného pecicim papirem a povrch uhladime.

Buchtu vloZime do pfedehi4té trouby a pe¢eme asi 25 - 30 minut na 175 °C. Spejli vyzkousime, zda
se tésto nelepi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pred podévanim cernou buchtu s povidly posypeme mouckovym cukrem.



