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Suroviny

Porce: 7

- SuSené kandované ovoce 220 g
- Nasekané vlasské orechy 170 g
- Hladkd mouka 150 g

- Hnédy cukr 120 g

- Vejce 2 ks

- Zakysana smetana 3 Izice

- Rozmaryn nasekany 1 Izice

- Kyprici prasek 1 1zicka

- Loupané mandle 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

V mise utreme cukr a vejce do pény, priddme smetanu a mouku s kypricim praskem. Nakonec do
tésta zamichdme kandované a susené ovoce prekrajené na mensi kousky a nasekané rozmarynové
listky.

Formu na biskupsky chlebicek vylozime papirem na peceni, tésto do ni nalijeme a na povrchu
ozdobime loupanymi mandlemi. PeCeme v troubé vyhraté na 160 °C asi 45 minut.

Hotovy moucnik vyklopime a na mrizce nechdme vychladnout. Krajime na rezy.
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