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Suroviny

Porce: 7

- Polohruba mouka 200 g
- Vejce 4 ks

- Cukr moucka 150 g

- Tepla voda 4 1zice

- Marmelada 1 ks

- Piskoty 1 baleni

- Rum 1 ks

- Cokoladovéa poleva 1 ks
- Salko 1 ks

- Tvaroh 1 ks

- Zlata hand 250 g

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Nejprve si uvarime plechovku Salka. Varime dvé hodiny, poté nechdme zchladnout. Az bude Salko
zchladlé, vyslehdme ho s maslem a tvarohem. Predehrejeme si troubu na 180 °C. Poté vyslehame
zloutky s cukrem a po lzicich pridavame vodu. Pridame mouku a jemné vmichame snih z bilka. Vse
jemné promichame a vylijeme na pecicim papirem vylozeny plech. Ddme péct na 20 - 30 minut, pri
180 °C.

Az bude piskot vychladly, potreme ho marmeladou. Poklademe piskoty namacenymi v rumové vodé


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

(1 dl rumu : 1 dl vody). Poté potreme karamelovym krémem a polijeme cokoladovou polevou. Pokud
chceme mit vrSek moucniku dvoubarevny, jako na obrazku, udélame vidlickou viny az do krému, aby
se to propojilo. Poté dame ztuhnout.



