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Suroviny

Porce: 5

- Hladka mouka 300 g

- Cukr 200 g

- Med70¢g

- Prasek do perniku 1 ks
- Vejce 2 ks

- Rum 2 1Zice

- Rozinky 100 g

- Orechy 100 g

- Kakao 2 1zice

- Cokolada na vafeni 1 ks
- Maslo 1 lzice

.- Mléko 5 lzice

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Mouku, cukr, kyprici prasek do perniku a kakao smichame, priddme mléko, vejce, med, rum a
vSechno dukladné promichame. Nakonec prisypeme rozinky, orechy a znovu promichame. Hlubsi
obdélnikovy plech na peceni diikladné vymazeme a tésto do néj vlijeme. Pe¢eme v predehraté troubé
pri 180 °C asi 25 minut. Nez se pernik upece, pripravime si polevu. V kastrolku rozpustime ¢okoladu
s mlékem a maslem a tuto polevu nalijeme a rozetfeme na Cerstvé upecCeny a vytazeny pernik. Po


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

ztuhnuti polevy pernik nakrajime na ctverecky.



