Babovka z bananku v ¢okoladé
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Suroviny

Porce: 8

- Cukr moucka 200 g

- Vejce 4 ks

- Hera 230 g

- Polohruba mouka 300 g

- Mléko 200 ml

- Tyéinky banany v ¢okoladé 3 ks
- Kyprici prasek 1 ks

- Citronova stava 1 ks

Doba pripravy: 80 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Zmeéklou Heru, cukr a zZloutky utreme do pény. Stridavé zacneme pridavat mouku s praskem do
peciva a vlazné mléko. Bananky v cokoladé nadrobno nakrdjime nebo rozmackame, pokapeme
citronovou $tavou a primichame do tésta. Nakonec opatrné vmichavame tuhy snih z bilku.
Tésto nalijeme do vymazané a vysypané babovkové formy a v troubé vyhraté na 170 °C peceme 50 -
60 minut. Upecenou babovku vyklopime na mrizku, pocukrujeme ji a nechame vychladnout.
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