Tiramisu z pomazankového masla s banany
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Suroviny

Porce: 5

. Banan 2 ks

- Cukr krupice 150 g

. Kakao 2 1zice

. Instantni kava 100 ml

. Pomazankové maslo 2 ks
- Piskoty 1 baleni

.- Smetana ke Slehani 2 ks

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Piskoty namacime do kévy, a vyskladame jimi dno dortové formy. Uslehame Slehacky, a po uslehani
do nich opatrné vmichdme pomazénkové méslo a cukr. VSe vymichame do hladkého krému. Na
piskoty nanesem vrstvu tohoto krému, pokrac¢ujeme vrstvou banant na kolecka, a opét lehce
pomazeme krémem. Dalsi vrstva jsou opét piSkoty namocené v kavé, a navrch dame zbytek krému.
Cely dort posypeme kakaem, a ddme do lednice ztuhnout.
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